
LE FROID

Salade Vaudoise  26.- 
Sucrine, Haricots Verts,  
Tomme Vaudoise Pannée  
& Lardons grillés

Salade Caprese  24.- 
Tomates Multicolores Crues  
et Confites, Mozzarella de Bufflonne  
Vinaigrette Basilic & Parmesan

Salade de Quinoa  
aux Légumes Grillés   24.- 
Quinoa, Tomates Multicolores,  
Caviar d’Aubergine, Hummus

Tartare de Thon  entrée 26.- plat 38.- 
Thon rouge, Salade de Quinoa  
aux Légumes, Wakamé et  
Sauce Yamakaké 

Tartare de Bœuf entrée 26.- plat 38.- 
Méditerranéen  
Chips Maison aux Herbes,  
Sucrine et Copeaux de Gruyère AOP

LE CHAUD 

Ravioles Artisanales    27.- 
Fribourgeoises Farcies  
au Vacherin et Gruyère AOP 
Tomates Confites & Roquette

Croque-Monsieur   23.- 
Pain de Mie, Jambon,  
Sauce Béchamel Gratinée  
au Gruyère AOP 
Accompagné de Légumes Grillés  
et Saladine 

Cordon Rouge    38.- 
Steak de bœuf farci au  
Fromage à Raclette et  
Viande Séchée du Valais 
Accompagné de Mousseline  
de Pommes-de-Terre,  
Légumes Grillés et Saladine 

LES DOUCEURS 

Macaron Abricot-Verveine   9.-

Salade de Fruits Estivale   8.-

Provenances : Thon (FR), Bœuf (CH), Morue (PT), Porc (CH) 
Le personnel se tient à votre disposition pour tout renseignement concernant les allergènes connus.

Le Plateau apéritif à partager    28.- 
Tartare de Thon, Tartare de Bœuf Méditerranéen, Cromesquis de Risotto,  
Accra de Morue, Caviar d’Aubergine, Concassé de Tomate 
Accompagné de Condiments et Petits Pains 

Le Plateau apéritif à partager (végétarien)  23.- 
Tartare de Légumes Méditerranéens, Cromesquis de Risotto,  
Caviar d’Aubergine, Hummus, Concassé de Tomate 
Accompagné de Condiments et Petits Pains


