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STANDS & RESTAURANTS



KEBAB & MEZZE
Kebabs, mezze & salades turcs / Turkish kebabs, mezze & salads

KEBAB SANDWICH
PAIN, 3 VARIATIONS DE VIANDES, SALADE, TOMATES, OIGNONS ET SAUCES
BREAD, 3 MEAT VARIATIONS, SALAD, TOMATOES, ONIONS, SAUCES

KEBAB ASSIETTE / KEBAB PLATE
VIANDE À CHOIX, BOULGOUR OU FRITES / CHOICE OF MEAT, BOULGOUR OR FRIES

KEBAB DÜRUM
GALETTE, VIANDE À CHOIX, SALADE, SAUCES
WRAP, FREE CHOICE OF MEAT, SALAD, SAUCES

DÖNER BOX
VIANDE À CHOIX, SALADE, FRITES / CHOICE OF MEAT, SALAD AND FRIES

LAHAMACUN
PIZZA TURQUE À LA VIANDE D’AGNEAU / TURKISH PIZZA WITH LAMB

FALAFEL SANDWICH (VG)
SANDWICH AVEC BOULETTES DE POIX CHICHE, SALADE, SAUCES
SANDWICH WITH CHICKPEA FALAFEL, SALAD, SAUCES

FALAFEL ASSIETTE / FALAFEL PLATE (VG)
BOULETTES DE POIX CHICHE, SALADE, FRITES
CHICKPEA FALAFEL, SALAD, FRIES

FALAFEL DÜRUM (VG)
GALETTE AVEC BOULETTES DE POIX CHICHE, SALADE, SAUCES
WRAP WITH CHICKPEA FALAFEL, SALAD, SAUCES

FALAFEL BOX (VG)
BOULETTES DE POIX CHICHE, SALADE, FRITES / CHICKPEA FALAFEL, SALAD, FRIES

PIDE (V)
FEUILLETÉ ÉPINARD OU FROMAGE / SPINACH OR CHEESE PUFF PASTRY 

BUFFET DE SALADE / MEZZE (15 SORTES)  
SALADS/MEZZES BUFFET (15 KINDS)

PORTION DE FRITES / FRIES (VG)

BAKLAVA (V)
PATISSERIE ORIENTALE / ORIENTAL PASTRY

PIZZA AU FEU DE BOIS
Pizzas cuites au feu de bois / Wood-fired pizza

MARGUERITA (V)
TOMATES, MOZZARELLA / TOMATOES, MOZZARELLA

BUFALINA (V)
TOMATES, MOZZARELLA DI BUFALA, MOZZARELLA FIOR DI LATTE 
TOMATOES, MOZZARELLA DI BUFALA, MOZZARELLA FIOR DI LATTE

ROMANA
TOMATES, MOZZARELLA, JAMBON CUIT, CHAMPIGNONS 
TOMATOES, MOZZARELLA, HAM, MUSHROOMS

DIAVOLA
TOMATES, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, SALAMI PIQUANT  
TOMATOES, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, CHORIZO

ORTOLANA (V)
TOMATES, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, COURGETTES,  
AUBERGINES, POIVRONS, CHAMPIGNONS 
TOMATOES, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, ZUCCHINIS,  
EGGPLANTS, PEPPERS, MUSHROOMS

CREMA TARTUFO
TOMATES, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, CRÈME TRUFFE BLANCHE, JAMBON CUIT 
TOMATOES, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, CREMA TARTUFO, HAM

MIA
TOMATES, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, AUBERGINES, SALAMI, JAMBON 
TOMATOES, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, EGGPLANTS, SALAMI, HAM

AUTRES / OTHER

TIRAMISU

SCAZZUOPOLI NUTELLA
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ASIA KITCHEN
Sushis, poke bowls et mets asiatiques / Sushis, poke bowls & asian kitchen

SUSHIS

AKITA
RIZ, SAUMON, AVOCAT / RICE, SALMON, AVOCADO

SETO
RIZ, SAUMON / RICE, SALMON

NARA (V)
RIZ, AVOCAT, POIVRONS, CAROTTES, CONCOMBRES, RADIS 
RICE, AVOCADO, PEPPER, CARROTS, CUCUMBER, RADISH

TAMA
RIZ, THON, SAUMON, AVOCAT, CONCOMBRES 
RICE, TUNA, SALMON, AVOCADO, CUCUMBER

YOKOHAMA
RIZ, THON, SAUMON, CREVETTES, AVOCAT, RADIS 
RICE, TUNA, SALMON, SHRIMP, AVOCADO, RADISH

POKE BOWL

THON / TUNA
THON CRU MARINÉ A LA SAUCE YAMAKAKE,  
AVOCAT, MANGUE, RADIS MARINÉ, RIZ JAPONAIS 
TUNA MARINATED IN YAMAKAKE SAUCE, AVOCADO,  
MANGO, MARINATED RADISH, RICE

SAUMON / SALMON
SAUMON CRU MARINÉ A LA SAUCE SCHICHIMI,  
CONCOMBRE, MANGUE, EDAMAME, RIZ JAPONAIS  
SALMON MARINATED IN SCHICHIMI SAUCE, CUCUMBER,  
MANGO, EDAMAME, RICE

CREVETTE / SHRIMP
CREVETTES CUITES MARINÉES À LA SAUCE  
COCKTAIL, AVOCAT, TOMATE, RIZ JAPONAIS 
SHRIMP MARINATED IN COCKTAIL SAUCE,  
AVOCATO, TOMATOES, RICE

PLANT BBQ (VG) 
PLANT BASED SHREDDED MARINÉ A LA SAUCE BARBECUE,  
CONCOMBRE, RADIS, COTTAGE, RIZ JAPONAIS  
PLANT BASED SHREDDED MARINATED IN BARBECUE  
SAUCE, CUCUMBER, RADISH, COTTAGE, RICE

BOEUF / BEEF
BOEUF EFFILOCHÉ, CONCOMBRE, RADIS, CAROTTE, RIZ JAPONAIS 
PULLED BEEF, CUCUMBER, RADISH, CARROTS, RICE

NOODLES SINGAPORE STYLE
NOUILLES DE BLÉ SAUTÉES AU POULET, LÉGUMES, CHIPS 
CHICKEN, NOODLES, VEGETABLES, CHIPS

PAD THAI NOODLE
NOUILLES DE RIZ, CREVETTES, LÉGUMES, CHIPS  
RICE NOODLES, SHRIMPS, VEGETABLES, CHIPS

KOREAN FRIED RICE (V) 
RIZ FRIT, BOULETTES VÉGÉTARIENNES, LÉGUMES 
VEGETARIAN BALLS, FRIED RICE, VEGETABLES

AUTRES / OTHER

KAARAGE DE POULET / CHICKEN KAARAGE
BEIGNETS DE POULET, SALADE, CHIPS, SAUCE / CHICKEN, SALAD, CHIPS, SAUCE

CREVETTES TEMPURA / SHRIMP TEMPURA
10X CREVETTES, RIZ, SALADE, CHIPS, SAUCE / 10X SHRIMP, RICE, SALAD, CHIPS, SAUCE

WONTONS AUX CREVETTES / SHRIMP WONTONS
10X WONTONS CREVETTES, SALADE CHIPS, SAUCE / 10X SHRIMP WONTONS, SALAD, CHIPS, SAUCE

ROULEAUX DE PRINTEMPS AUX LÉGUMES (V)  
VEGETABLES SPRING ROLLS 

ASSIETTE DE DÉGUSTATION / TASTING PLATE
2X ROULEAUX, 6X TEMPURA, 5X WONTONS, 5X KARAAGE

MOCHI CRÈME À CHOIX (V) 
2X MOCHIS (CHOCO, COCO, MANGUE OU MATCHA)
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THAÏ CURRYS
Curry thaï / Thai currys

POULET CURRY ROUGE / RED CHICKEN CURRY
POULET, LAIT DE COCO, PÂTE DE CURRY ROUGE, BAMBOU, BASILIC THAÏ, RIZ PARFUMÉ  
CHICKEN, COCONUT MILK, RED CURRY PASTE, BAMBOO SHOOTS, THAI BASIL, FRAGRANT RICE

POULET CURRY VERT / GREEN CHICKEN CURRY
POULET, LAIT DE COCO, PÂTE DE CURRY VERT, BAMBOU, BASILIC THAÏ, RIZ PARFUMÉ 
CHICKEN, COCONUT MILK, GREEN CURRY PASTE, BAMBOO SHOOTS, THAI BASIL, FRAGRANT RICE

POULET COCO-CITRONELLE  
COCONUT AND LEMONGRASS CHICKEN
POULET, LAIT DE COCO, JUS DE CITRON, CITRONNELLE, GALANGA, ÉCHALOTTE, RIZ PARFUMÉ 
CHICKEN, COCONUT MILK, LEMON JUICE, LEMONGRASS, GALANGA, SHALLOTS, FRAGRANT RICE

CURRY ROUGE DE LEGUMES / RED VEGETABLES CURRY (V)
LÉGUMES, LAIT DE COCO, PÂTE DE CURRY ROUGE, RIZ PARFUMÉ 
VEGETABLES, COCONUT MILK, RED CURRY PASTE, FRAGRANT RICE

CRÊPES
SUCRÉES / SWEET
SUCRE, CANNELLE, CITRON, CHOCOLAT, CONFITURE, COMPOTE, CARAMEL  
CHOCO-BANANE, CHOCO-COCO, BANANE FLAMBÉE, NUTELLA, MARRON, FALMBÉE 
SUGAR, CINNAMON, LEMON, CHOCOLATE, JAM, COMPOTE, CARAMEL, CHESTNUTS 
CHOCO-BANANA, CHOCO-COCO, FLAMBEE, FLAMBEE BANANA, NUTELLA

SALÉES / SALTED
JAMBON, FROMAGE, CHÈVRE, ŒUF, RATATOUILLE, ÉPINARDS, AUBERGINE, MIEL, NOIX 
COURGETTE, TOMATES SÉCHÉES, SAUMON, THON, CRÊPE DU JOUR, CÂPRES, FROMAGE FRAIS 
HAM, CHEESE, GOAT, EGG, SALMON, TUNA, GOAT CHEESE, RATATOUILLE, HONEY, NUTS 
SPINACH, EGGPLANT, ZUCCHINI, DRIED TOMATO, CREPE OF THE DAY, CAPERS, FRESH CHEESE

GARDEN GOURMET
Plats végétaliens & aliments à base de plantes / Vegan dishes and plant-based food

SENSATIONAL BURGER (VG) 
PAIN, STEAK VEGAN, SALADE, TOMATES, COLESLAW, SAUCE
BREAD, VEGAN STEAK, SALAD, TOMATOES, COLESLAW, SAUCE

CRISPY BURGER (VG)
PAIN, ESCALOPE VEGAN, SALADE, TOMATES, SAUCE
BREAD, VEGAN SCALOPE, SALAD, TOMATOES, SAUCE

PULLED BBQ BURGER (VG)
PAIN, PULLED FILET STRIPE VEGAN, SALADE, TOMATES, CAROTTES, SAUCE
BREAD, VEGAN PULLED FILET STRIPES, SALAD, TOMATOES, CARROTS, SAUCE	

6 NUGGETS (VG)
À BASE DE PROTÉINE DE SOJA / SOJA PROTEINE BASED

9 NUGGETS (VG)
À BASE DE PROTÉINE DE SOJA/ SOJA PROTEINE BASED

POMMES FRITES RUSTIQUES / RUSTIC POTATOES (VG)

SUPPLÉMENT SALADE OU FRITES (VG) 
EXTRA SALAD OR FRIES

MOVENPICK
Glaces & sorbets

SANDWICH CINQ SENS
Sandwichs chauds de Maître Traiteur/ Master caterer sandwiches

SANDWICH MAGRET DE CANARD / DUCK BREAST SANDWICH
PAIN, MAGRET DE CANARD, SALADE, SAUCE TARTARE 
BREAD, DUCK BREAST, SALAD, TARTARE SAUCE 

SANDWICH FOIE GRAS POÊLÉ / FOIE GRAS SANDWICH
PAIN, FOIE GRAS DE CANARD (FR), SALADE, CHUTNEY POMME  
BREAD, DUCK FOIE GRAS (FR), SALAD, APPLE CHUTNEY
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SANDWICH « MOITIÉ-MOITIÉ » / “HALF AND HALF" SANDWICH
PAIN, FOIE GRAS POÊLÉ (FR), MAGRET DE CANARD, SALADE, SAUCE TARTARE 
BREAD, PAN-FRIED FOIE GRAS (FR), DUCK BREAST, SALAD, TARTARE SAUCE

SANDWICH BOEUF / BEEF SANDWICH
PAIN, BOEUF, SALADE, SAUCE TARTARE 
BREAD, BEEF, SALAD, TARTARE SAUCE

SANDWICH POULET / CHICKEN SANDWICH
PAIN, POULET (CH), SALADE, SAUCE TARTARE 
BREAD, CHICKEN (CH), SALAD, TARTARE SAUCE

SANDWICH LÉGUMES GRILLÉS ET GRANA PADANO (V) 
GRILLED VEGETABLES AND PARMESAN SANDWICH
PAIN, LÉGUMES GRILLÉS, SALADE, GRANA PADANO, SAUCE BALSAMIC 
BREAD, GRILLED VEGETABLES, SALAD, GRANA PADANO, BALSAMIC SAUCE

GAUFRES MANNECKE KRIS
Gaufres de tradition belge / Traditional belgian waffles

TRADITION
VANILLE, SUCRE PERLÉ / VANILLA, PEARL SUGAR

CANNELLE / CINNAMON
VANILLE, SUCRE PERLÉ, CANNELLE / VANILLA, PEARL SUGAR, CINNAMON

CHOCOLAT / CHOCOLATE
VANILLE, SUCRE PERLÉ, CHOCOLAT / VANILLA, PEARL SUGAR, CHOCOLATE

GRAND MARNIER
VANILLE, SUCRE PERLÉ, GRAND MARNIER / VANILLA, PEARL SUGAR, GRAND MARNIER

NOISETTE / HAZELNUTS
VANILLE, SUCRE PERLÉ, NOISETTES CARAMELISÉES AU BEURRE SALÉ 
VANILLA, PEARL SUGAR, CARAMELIZED HAZELNUTS WITH SALTED BUTTER

ARGENTIN
Asado argentin / Argentinian Asado

SANDWICHES

SAUCISSE ARGENTINE / ARGENTINE SAUSAGE
SAUCISSE, PAIN, SAUCE CHIMICHURRI 
SAUSAGE, BREAD, CHIMICHURRI SAUCE

POITRINE DE PORC / PORK BELLY
POITRINE DE PORC, PAIN, SAUCE CHIMICHURRI / PORK BELLY, BREAD, CHIMICHURRI SAUCE

BOEUF / BEEF
BOEUF, PAIN, SAUCE CHIMICHURRI / BEEF, BREAD, CHIMICHURRI SAUCE

ASSIETTES / PLATES

SAUCISSE ARGENTINE / ARGENTINE SAUSAGE
SAUCISSE, SALADE, WEDGES, SAUCE, PAIN 
SAUSAGE, SALAD, WEDGES, SAUCE, BREAD

POITRINE DE PORC / PORK BELLY
POITRINE, SALADE, WEDGES, SAUCE, PAIN 
PORK BELLY, SALAD, WEDGES, SAUCE, BREAD

BAVETTE
BAVETTE DE BOEUF, SALADE, WEDGES, SAUCE, PAIN 
BEEF BAVETTE, SALAD, WEDGES, SAUCE, BREAD

AIGUILLETTE
PICAÑA, SALADE, WEDGES, SAUCE, PAIN / PICAÑA, SALAD, WEDGES, SAUCE, BREAD

TRAVERS DE PORC / RIBS
TRAVERS, SALADE, WEDGES, SAUCE, PAIN / TRAVERS, SALAD, WEDGES, SAUCE, BREAD

ENTRECÔTE ARGENTINE  
ARGENTINE AN ENTRECOTE
ENTRECÔTE, SALADE, WEDGES, SAUCE, PAIN 
ENTRECOTE, SALAD, WEDGES, SAUCE, BREAD

DÉGUSTATION / TASTING
MIX DE VIANDES, SALADE, WEDGES, SAUCE, PAIN 
MIXED MEAT, SALAD, WEDGES, SAUCE, BREAD

WEDGESSAUCE BBQ
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TAQUERIA DON VERGAS
Tacos mexicains / Mexican tacos

TACOS BARBACOA
BOEUF, PIMENTS, BIÈRE, PIGNONS, AIL, PERSIL,  
PURÉE HARICOTS NOIR, CORIANDRE, TORTILLA 
BEEF, PEPPERS, BEER, PINE NUTS, GARLIC, PARSLEY,  
BLACK BEAN PURÉE, CORIANDER, TORTILLA

TACOS COCHINITA
PORC, ACHIOTE, JUS D’ORANGE, PERSIL, OIGNONS,  
CORIANDRE, PURÉE HARICOTS NOIRS, TORTILLA 
PORK, ACHIOTE, ORANGE JUICE, PARSLEY, ONIONS,  
CORIANDER, BLACK BEAN PURÉE, TORTILLA

TACOS VÉGÉTARIEN (V)
PURÉE HARICOTS NOIR, TOMATE, HUILE D’OLIVE,  
FETA, PERSIL, CORIANDRE, TORTILLA 
BLACK BEAN PURÉE, TOMATO, OLIVE OIL,  
FETA, PARSLEY, CORIANDER, TORTILLA

QUESA BIRRIA
TORTILLA, BOEUF, PIMENTS, BIÈRE, OIGNONS, AIL,  
FROMAGE, CORIANDRE 
TORTILLA, BEEF, CHILLI, BEER, ONIONS, GARLIC,  
CHEESE, CORIANDER

QUESADILLA (V)
TORTILLA, FROMAGE, OIGNON, PERSIL, CORIANDRE 
TORTILLA, CHEESE, ONION, PARSLEY, CORIANDER

CHILAQUILES COCHINITA
TORTILLA, PORC, ACHIOTE, PURÉE D’HARICOTS NOIR,  
OIGNONS, JUS D’ORANGE, PERSIL, CORIANDRE 
TORTILLA, PORC, ACHIOTE, BLACK BEANS, ONIONS,  
ORANGE JUICE, PARSLEY, CORIANDER

CHILAQUILES VEGETARIEN (V)
TORTILLA, PURÉE D’HARICOTS NOIR, TOMATES, FETA,  
PERSIL, CORIANDRE 
TORTILLA, BLACK BEANS, TOMATOES, FETA, PARSLEY,  

CORIANDER

BARRIO FINO
Cuisine péruvienne / Peruvian dishes

NIKKEI

MAKI CEVICHERO 
CREVETTES, BOEUF, RIZ, AVOCAT, SAUCE LOMO 
SHRIMP, BEEF, RICE, AVOCADO, LOMO SAUCE

MAKI LOMO SALTADO
CREVETTES, RIZ, AVOCAT, SAUCE ACEVICHADA 
SHRIMP, RICE, AVOCADO, ACEVICHADA SAUCE

MAKI VÉGÉ ANDINO (V)
CAROTTES, RIZ, SALADE, COMCOMBRES, SAUCE TARE 
CARROTS, RICE, SALAD, CUCUMBER, TARE SAUCE

AUTRES / OTHER

CEVICHE
POISSON, OIGNON, PATATE DOUCE, MAÏS NATURE, SAUCE TIGRE 
FISH, ONIONS, SWEET POTATOES, CORN, TIGRE SAUCE

LOMO SALTADO
BOEUF (CH), RIZ NATURE, FRITES / BEEF (CH), RICE, FRIES

ALITAS ACEVICHADAS
AILES DE POULET FRITS (CH), FRITES / CHICKEN WINGS (CH), FRIES

SANDWICH LOMO
BOEUF (CH), BAGUETTE BRIOCHE, FRITES / BEEF (CH), BRIOCHE BREAD, FRIES

EMPANADAS
VIANDE (CH), OEUF, OLIVES / MEAT (CH), EGGS, OLIVES

ALFAJOR
BISCUIT SABLÉ, CRÈME DULCE DE LECHE 
DULCE DE LECHE PASTRY
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EMPANADAS ANDERSEN
Empanadas traditionnelles argentines / Argentinian empanadas

CARNE
VIANDE HACHEE DE BŒUF (CH), OIGNONS, POIVRONS VERTS, CIBOULETTE 
BEEF (CH), ONIONS, GREEN PEPPER, CHIVES

PULLED PORK
PORC EFFILOCHE (CH), OIGNONS, SAUCE TOMATE 
PORK (CH), ONIONS, TOMATO SAUCE

POLLO
POULET (CH), OIGNONS, POMMES DE TERRE, OIGNONS NOUVEAUX 
CHICKEN (CH), ONIONS, POTATOES, SPRING ONIONS

JAMON Y QUESO
JAMBON (CH), MOZZARELLA / HAM (CH), MOZZARELLA

CARIBENIA
JAMBON (CH), ANANAS, MOZZARELLA / HAM (CH), PINEAPPLE, MOZZARELLA

PANCETA
LARDON (CH), PRUNEAUX, MOZZARELLA / BACON (CH), PLUMS, MOZZARELLA

CAPRESE (V)
TOMATES CERISES, MOZZARELLA, BASILIC / CHERRY TOMATOES, MOZZARELLA, BASIL

ESPINACA (V)
ÉPINARDS, OIGNONS, FROMAGE / SPINACH, ONIONS, CHEESE

HUMITA (V)
MAÏS, POIVRONS ROUGES, MOZZARELLA, CHEDDAR, SAUCE BECHAMEL, BASILIC 
CORN, RED PEPPER, MOZZARELLA, CHEDDAR, BECHAMEL SAUCE, BASIL

VERDURA (VG)
TOMATES, POIVRONS (ROUGE, JAUNE, VERT), COURGETTES, AUBERGINES 
TOMATOES, PEPPER (RED, YELLOW, GREEN), ZUCCHINI, EGGPLANT

NUTELLA (V)
NUTELLA A LA BANANE, AMANDES ET NOISETTES CARAMELISEES 
NUTELLA WITH BANANA, CARAMELIZED ALMONDS AND HAZELNUTS

ZIA KÜRTOS
Brioches hongroises cuites à la broche / Hungarian buns cooked on a spit

SUCRÉE / SWEET (V)
SUCRE, SUCRE ET CANELLE, NUTELLA, SPECULOOS, VANILLE, CREME DE MARRON, AMANDES 
GRILLEES, CREME DOUBLE / SUGAR, SUGAR & CINNAMON, NUTELLA, SPECULOOS, VANILLIA, 
CHESTNUT CREAM, ROASTED ALMONDS, CREME DOUBLE

SALÉE / SALTED  (V)
GRUYERE, OLIVE ET GRUYERE, SUPPLÉMENT GOURMAND, TARTINAGE (NUTELLA, SPECULOOS, 
VANILLE, CRÈME DE MARRON) / GRUYERE, OLIVE & GRUYERE, GOURMET EXTRA, SPREAD 
(NUTELLA, SPECULOOS, VANILLIA, CHESTNUT CREAM)

MOVENPICK
Glaces & sorbets

INDIEN
Cuisine indienne traditionnelle / Traditional Indian food

POULET TANDOORI  
TANDOORI CHICKEN
POULET,RIZ BASMATI, DAAL DE LENTILLES, CHAPATI, SALADE, SAUCES PIQUANTE ET RAITA 
CHICKEN, RICE, DAAL, CHAPATI, SALAD, SPICY AND RAITA SAUCE 

CURRY DE POULET  
CHICKEN CURRY
EMINCÉ DE POULET, RIZ BASMATI, SAUCES RAITA ET PIQUANTE 
CHICKEN, RICE, SPICY AND RAITA SAUCE

CURRY DE BOEUF  
CHICKEN CURRY
EMINCÉ DE BOEUF, RIZ BASMATI, SAUCE PIQUANTE ET RAITA 
BEEF, RICE, SPICY AND RAITA SAUCE
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CURRY DE LÉGUMES  
VEGETABLES CURRY
LÉGUMES DE SAISON À L’INDIENNE, RIZ BASMATI, SALADE, SAUCES RAITA ET PIQUANTE 
INDIAN SEASONAL VEGETABLES, RICE, SALAD, SPICY AND RAITA SAUCE

DALL DE LENTILLES JAUNES  
YELLOW LENTILS DALL
LENTILLES JAUNES, RIZ BASMATI, SALADE, SAUCES RAITA ET PIQUANTE 
YELLOW LENTILS, RICE, SALAD, SPICY AND RAITA SAUCE

ASSIETTE DÉGUSTATION / TASTING PLATE
UNE ASSIETTE GARNIE DES PLATS PROPOSÉS CI-DESSUS 
A PLATE OF THE ABOVE DISHES

PAKORAS (V)
1X PAKORAS, SALADE, SAUCE PIQUANTE ET RAITA 
1X PAKORAS, SALAD, SPICY AND RAITA SAUCE

SAMOSAS AUX LÉGUMES 
VEGETABLES SAMOSAS
1X SAMOSAS VÉGÉTARIENS, SALADE, SAUCE PIQUANTE ET RAITA 
1X VEGETARIAN SAMOSAS, SALAD, SPICY AND RAITA SAUCE

ASSIETTE DE PAKORAS (V) 
PLATE WITH PAKORAS
4X PAKORAS, SALADE, SAUCE PIQUANTE ET RAITA 
4X PAKORAS, SALAD, SPICY AND RAITA SAUCE

ASSIETTE DE SAMOSAS AUX LÉGUMES (V) 
PLATE WITH VEGETABLES SAMOSAS
4X SAMOSAS VÉGÉTARIENS, SALADE, SAUCE PIQUANTE ET RAITA 
4X VEGETARIAN SAMOSAS, SALAD, SPICY AND RAITA SAUCE

CHAPATI (V)
PAIN INDIEN / INDIAN BREAD

PAPADUM (V)
GALETTE DE RIZ FINE / RICE WRAP

LASSI MANGUE / MANGO LASSI (V)
BASE DE LAIT ET YOGHURT / MILK AND YOGHURT BASE

O’MA SMASH BURGER
Smash burger

CLASSIC
BUN, BŒUF (CH), CHEDDAR, OIGNONS, KETCHUP, MOUTARDE 
BUN, BEEF (CH), CHEDDAR, ONIONS, KETCHUP, MUSTARD

O'MA
BUN, BŒUF (CH), CHEDDAR, OIGNONS ROUGES, SALADE RAMPON, TOMATES, SAUCE O’MA 
BUN, BEEF (CH), CHEDDAR, RED ONIONS, RAMPON SALAD, TOMATOES, O’MA SAUCE

TRUFFÉE
BUN, BŒUF (CH), CHEDDAR, OIGNONS ROUGES, SALADE RAMPON, TOMATES, SAUCE À LA TRUFFE 
BUN, BEEF (CH), CHEDDAR, RED ONIONS, RAMPON SALAD, TOMATOES, TRUFFLE SAUCE

RACLETTE
BUN, BŒUF (CH), FROMAGE À RACLETTE,  
OIGNONS ROUGES, CORNICHONS, MOUTARDE 
BUN, BEEF (CH), RACLETTE CHEESE, RED ONIONS,  
PICKLES, MUSTARD

CRISPY CHICKEN
POULET PANÉ, CHEDDAR, COLESLAW, SRIRACHA, MAYONNAISE 
FRIED CHICKEN, CHEDDAR, COLESLAW, SRIRACHA, MAYONNAISE

VÉGÉTARIEN (V)
GALETTE VÉGÉTARIENNE, CHEDDAR, OIGNONS ROUGES,  
SALADE RAMPON, TOMATES, SAUCE O’MA 
VEGETARIAN GALETTE, CHEDDAR, RED ONIONS,  
RAMPON SALAD, TOMATOES, O’MA SAUCE

OTHER / OTHER		

CRISPY NUGGETS
3X CHICKEN TENDERS	

FRITES / FRIES (V)

FRITES À LA TRUFFE / TRUFFLE FLAVORED FRIES (V)

FRITES DE PATATES DOUCES / SWEET POTATO FRIES (V)
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TIBET
Momos tibétains / Tibetan momos

MOMO BOEUF  
BEEF MOMO
VIANDE DE BOEUF SUISSE, OIGNON NOUVEAUX, CÉLERIS  
BEEF (CH), SPRING ONIONS, CELERY

MOMO ÉPINARD FROMAGE (V)  
SPINACH & CHEESE MOMO
ÉPINARD, GRUYÈRE / SPINACH, GRUYÈRE CHEESE

MOMO POMME DE TERRE (VG) 
POTATO MOMO
POMME DE TERRE, OIGNON NOUVEAUX, HUILE DE SÉSAME 
POTATOES, SPRING ONIONS, SESAME OIL

MOMO ÉPINARD TOFU (VG)  
SPINACH & TOFU MOMO
ÉPINARD, TOFU BIO / SPINACH, TOFU BIO

SHABALEK
VIANDE DE BOEUF SUISSE, OIGNON NOUVEAUX / BEEF (CH), SPRING ONIONS

NOUILLES SAUTÉES AUX LÉGUMES (V) 
FRIED NOODLES WITH VEGETABLES
NOUILLES, POIVRONS, OIGNONS, HARICOTS VERT, CHOUX BLANC 
NOODLES, PEPPERS, ONIONS, GREEN BEANS, WHITE CABBAGE

CHURROS, CREPES & GRANITAS
CHURROS (VG)

CREPES
SUCRE, NUTELLA, FRUIT / SUGAR, NUTELLA, FRUIT

GRANITA

SUISSE
Cuisine du chalet et du Léman / Cuisine from the chalet and the region

FONDUE MOITIÉ-MOITIÉ (V) 
CHEESE FONDUE “HALF & HALF”
FROMAGE GRUYÈRE ET VACHERIN 
GRUYÈRE AND VACHERIN CHEESE

RACLETTE VALAISANNE (V)
FROMAGE À RACLETTE, POMMES DE TERRE, OIGNONS, CORNICHONS 
RACLETTE CHEESE, POTATOES, ONIONS, PICKLES

HOT FONDUE
PAIN BAGUETTE ET FONDUE MOITIÉ-MOITIÉ 
BAGUETTE BREAD AND “HALF AND HALF” CHEESE FONDUE

HOT DOG
PAIN, SAUCISSE DE VIENNE, SAUCE ET OIGNON 
BREAD, VIENNA SAUSAGE, SAUCE AND ONION

SANDWICH CHAUD / HOT SANDWICH
PAIN, VIANDE DE BOEUF OU AGNEAU OU POULET,  
SALADE, TOMATE, OIGNON ET SAUCE 
BREAD, BEEF OR LAMB OR CHICKEN, SALAD,  
TOMATOES, ONIONS, SAUCES

PANINI CAMPAGNARD / COUNTRYSIDE PANINI
PAIN, JAMBON CAMPAGNARD, FROMAGE 
BREAD, COUNTRYSIDE HAM, CHEESE

MACARONI DU CHALET / “CHALET” PASTA
MACARONI, CRÈME, LARDONS ET FROMAGE 
MACARONI, CREAM, BACON, CHEESE

FILET DE PERCHE / PERCH FILET
FILET DE PERCHE, FRITES, SAUCE TARTARE 
PERCH FILET, FRENCH FRIES, TARTAR SAUCE

FRITES COUNTRY / COUNTRY FRIES (V)
POMMES DE TERRE ÉPICÉES, SAUCE TARTARE 
SPICED POTATOES, TARTARE SAUCE
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KONOBA
Grill des Balkans / Balkan grill

CEVAPCICI BURGER
PAIN LEPINJA, BOEUF, AJVAR, KAJMA, CONCOMBRE,  
TOMATE, OIGNON, CHOUX  
LEPINJA BREAD, BEEF, AJVAR, KAJMA, CUCUMBER,  
TOMATO, ONION, CABBAGE

CEVAP BURGER SUR ASSIETTE
8-9X CEVAP, FRITES OU RIZ ET GARNITURE 
8-9X CEVAP, FRIES OR RICE & GARNISH

SALADE CHOPSKA (V)
PAIN LEPINJA, FROMAGE, CONCOMBRES, TOMATES, 
 OIGNONS, POIVRONS, CHOUX  
LEPINJA BREAD, CHEESE, CUCUMBER, TOMATOES,  
ONIONS, PEPPERS, CABBAGE

CALAMARS FRITS À LA DALAMTE 
DALAMTE STYLE FRIED SQUID
CALAMARS FRITS, SAUCE TARTARE OU UNE PORTION DE FRITES 
FRIED SQUID, TARTARE SAUCE OR FRIES

BROCHETTE DE LA MER / SEA SKEWER
CREVETTES GRILLÉES, POISSON, CALAMARS, MIXE 
GRILLED SHRIMPS, FISH, SQUID, MIXED

POULPE COUPÉ / OCTOPUS
POULPE GRILLÉ, FRITES / GRILLED OCTOPUS, FRIES

CREVETTES GÉANTES AUX HERBES 
GIANT SHRIMPS
5X CREVETTES SAUTÉS À LA PLANCHA, SAUCES 
5X SHRIMPS A LA PLANCHA, SAUCES

ASSIETTE KONOBA (2PERSONNES)  
KONOBA PLATE (2 PEOPLE)
6-8X CEVAP, 2X BROCHETTES, CALAMARS FRITS,  
SALADE, FRITES, PAIN, SAUCES 
6-8X CEVAP, 2X BROCHETTES, CALAMARS FRITS,  
SALADE, FRITES, PAIN, SAUCES

RISSOLES ET FRITURES 
RISSOLES AND FRIED FOOD
RISOLLES (CREVETTES, POISSON, VIANDE, MORRUE, LÉGUMES),  
CREVETTES TORPEDO 
RISOLLES (SHRIMP, FISH, MEAT, COD, VEGETABLES),  
TORPEDO SHRIMPS

FRITES / FRIES

CAFÉ BONNE MAMAN
TOPPINGS
PÂTE À TARTINER CLASSIQUE, PÂTE À TARTINER CRUNCHY, CONFITURE FRAISES INTENSE,  
CONFITURE ABRICOTS INTENSE, COULIS MANGUE & PASSION	
CLASSIC SPREAD, CRUNCHY SPREAD, INTENSE STRAWBERRY JAM, INTENSE APRICOT JAM,  
MANGO & PASSION COULIS	

ACCOMPAGNEMENTS / ACCOMPANIMENTS
GALETTES FINES, COOKIES CHOCOLATS & NOISETTES, FRAISES, MYRTILLES, FRAMBOISES,  
PRALINÉS CARAMÉLISÉES, GRANOLA, NOIX DE COCO RÂPEE	
THIN CAKES, CHOCOLATE & HAZELNUT COOKIES, STRAWBERRIES, BLUEBERRIES, RASPBERRY, 
CARAMELIZED PRALINES, GRANOLA, GRATED COCONUT

FROZEN JOGHURT		

PETIT / SMALL
1 TOPPING & 2 ACCOMPAGNEMENTS / 1 TOPPING & 2 ACCOMPAGNIMENT	

GRAND / LARGE
 1 TOPPING & 3 ACCOMPAGNEMENTS / 1 TOPPING & 3 ACCOMPAGNIMENTS	

PIMP MY MADELAINE		

MADELAINES
1 TOPPING & 2 ACCOMPAGNEMENTS / 1 TOPPING & 2 ACCOMPAGNIMENTS	
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BARBE A MAMAN / CANDY FLOSS	

CHOUX MIGNONS / CUTE CABBAGES	
PÂTE À TARTINER, CONFITURE FRAMBOISES, CONFITURE ABRICOT 
SPREAD, RASPBERRY JAM, APRICOT JAM

DELICES		

BROWNIE CHEESECAKE, 
BROWNIE AUX NOIX, SCONE FROMAGE & LARDON, SCONE TOMATE SÉCHÉE & OLIVE
CHEESECAKE BROWNIE, WALNUT BROWNIE, CHEESE & BACON SCONE, DRIED TOMATO & OLIVE 
SCONE	 	

COOKIE
COOKIE AU CHOCOLAT, COOKIE OATMEAL, COOKIE BAILEYS
CHOCOLATE COOKIE, OATMEAL COOKIE, BAILEYS COOKIE

LA STATION
Au croisement de la restauration de brasserie et des stands de nourriture, lieu de 
passage et de rencontres, La Station a été imaginée comme un clin d’oeil à l’Alexan-
der Platz de Berlin, au Picadilly Circus de Londres ou au Grand Central de New York. 
Dernier arrêt avant la Scène du Lac, la vue sur le lac et les montagnes, l’effervescence 
ambiante rendent cet espace atypique et idyllique. La Station se profile comme une 
destination à part entière pour prendre son temps, ou se restaurer entre deux concerts, 
devenant un point de passage obligatoire pour toute visite sur les quais de Montreux.

LE PLATEAU À PARTAGER  
THE SHARING PLATTER
TARTARE DE THON, TARTARE DE BŒUF MÉDITERRANÉEN,  
CROMESQUIS DE RISOTTO, ACCRA DE MORUE,  
CAVIAR D’AUBERGINE, CONCASSÉ DE TOMATE,  
ACCOMPAGNÉ DE CONDIMENTS ET PETITS PAINS  
TUNA TARTAR, MEDITERRANEAN BEEF TARTAR,  
RISOTTO CROMESQUIS, COD ACCRA, EGGPLANT CAVIAR,  
CRUSHED TOMATO, ACCOMPANIED WITH CONDIMENTS  
AND ROLLS

LE PLATEAU À PARTAGER VÉGÉTARIEN (VG)  
THE VEGETARIAN SHARING PLATTER
TARTARE DE TOMATES MÉDITERRANÉEN, CROMESQUIS  
DE RISOTTO, CAVIAR D’AUBERGINE, HUMMUS,  
CONCASSÉ DE TOMATE, ACCOMPAGNÉ DE CONDIMENTS  
ET PETITS PAINS
MEDITERRANEAN TOMATO TARTAR, RISOTTO CROMESQUIS,  
EGGPLANT CAVIAR, HUMMUS, CRUSHED TOMATO,  
ACCOMPANIED WITH CONDIMENTS AND ROLLS

LE FROID / COLD

ENTRÉE OU PLAT / STARTER OR DISH

SALADE VAUDOISE
SUCRINE, HARICOTS VERTS, TOMME VAUDOISE PANNÉE,  
LARDONS GRILLÉS 
SUCRINE, GREEN BEANS, BREADED TOMME VAUDOISE,  
GRILLED LARDON

SALADE CAPRESE
TOMATES MULTICOLORES CRUES ET CONFITES, MOZZARELLA  
DE BUFFLONNE, VINAIGRETTE BASILIC & PARMESAN 
RAW AND CONFIT MULTICOLOURED TOMATOES, BUFFALO  
MOZZARELLA, BASIL & PARMESAN VINAIGRETTE

SALADE DE QUINOA AUX LÉGUMES GRILLÉS
QUINOA, TOMATES MULTICOLORES, CAVIAR D’AUBERGINE, HUMMUS
QUINOA, MULTICOLOURED TOMATOES, EGGPLANT CAVIAR, HUMMUS

TARTARE DE THON  
THON ROUGE, SALADE DE QUINOA AUX LÉGUMES, WAKAMÉ ET SAUCE YAMAKAKÉ 
RED TUNA, VEGETABLE QUINOA SALAD, WAKAME AND YAMAKAME SAUCE

TARTARE DE BŒUF MÉDITERRANÉEN 
STEAK DE BOEUF, CHIPS MAISON AUX HERBES,  
SUCRINE ET COPEAUX DE GRUYÈRE AOP 
BEEF STEAK, HOMEMADE HERB CRISPS, SUCRINE  
AND SHAVINGS OF GRUYÈRE PDO CHEESE



LE CHAUD / WARM

RAVIOLES ARTISANALES FRIBOURGEOISES  
FARCIES AU VACHERIN ET GRUYÈRE AOP  
TOMATES CONFITES & ROQUETTE
CANDIED TOMATOES & ARUGULA

CROC-MONSIEUR
PAIN DE MIE, JAMBON, SAUCE BÉCHAMEL GRATINÉE AU GRUYÈRE AOP,  
ACCOMPAGNÉ DE LÉGUMES GRILLÉS ET SALADINE 
SOFT BREAD, HAM, BÉCHAMEL SAUCE GRATINÉE WITH GRUYÈRE AOP,  
SERVED WITH GRILLED VEGETABLES AND SALADINE

CORDON ROUGE
STEAK DE BOEUF FARCI AU FROMAGE À RACLETTE  
ET VIANDE SÉCHÉE DU VALAIS, ACCOMPAGNÉ DE  
MOUSSELINE DE POMMES-DE-TERRE, LÉGUMES GRILLÉS  
ET SALADINE
BEEF STEAK STUFFED WITH RACLETTE CHEESE AND  
VALAIS CURED MEAT, SERVED WITH POTATO MOUSSELINE,  
GRILLED VEGETABLES AND SALADINE

LES DOUCEURS / SWEETNESS 

MACARON FAÇON TATIN 

SALADE DE FRUITS ESTIVALE

LE SEAFOOD BAR 
BY CAVIAR HOUSE AIRPORT PREMIUM

LES ARDOISES / SLATES
À PARTIR DE 2 PERSONNES / MINIMUM 2 PEOPLE

SWISS
ASSORTIMENT DE FROMAGES SUISSES, VIEUX GRUYÈRE, 
TÊTE DE MOINE ET TOMME VAUDOISE 
ASSORTMENT OF SWISS CHEESES, OLD GRUYÈRE,  
TÊTE DE MOINE AND TOMME VAUDOISE

VEGGY
MINI CHOU GARNI DE GUACAMOLE, MACARONS SALÉ  
CHÈVRE & FIGUE ET TOMATE & BASILIC, CALIFORNIA ROLL,  
MINI PAIN PITA AUX LÉGUMES TANDOORI ET PAN CON TOMATO 
MINI CABBAGE TOPPED WITH GUACAMOLE, SAVORY GOAT & FIG  
AND TOMATO & BASIL MACARONS, CALIFORNIA ROLL, MINI PITA  
BREAD WITH TANDOORI VEGETABLES AND PAN CON TOMATO

ROCK
JAMBON CRU DU VALAIS IGP, VIEUX GRUYÈRE, BRESAOLA,  
COPPA, CHORIZO IBÉRIQUE ET GRESSINI 
RAW HAM FROM VALAIS IGP, OLD GRUYÈRE, BRESAOLA,  
COPPA, IBERIAN CHORIZO AND GRESSINI

SUSHI
ASSORTIMENT DE SUSHIS, SALADE DE WAKAMÉ ET CONDIMENTS 
ASSORTMENT OF SUSHIS, WAKAME SALAD AND CONDIMENTS

BEST OFF
15 G DE CAVIAR, MINI BLINIS, ASSORTIMENT DE SAUMONS FUMÉ,  
JAMBON CRU DU VALAIS IGP, CHORIZO IBERIQUE, TOMME VAUDOISE  
VIEUX GRUYERE, SUSHI ET PAN CON TOMATE 
15 G OF CAVIAR, MINI BLINIS, ASSORTMENT OF SMOKED SALMON,  
RAW HAM FROM VALAIS IGP, IBERIAN CHORIZO, TOMME VAUDOISE  
OLD GRUYERE, SUSHIS AND PAN CON TOMATE

BAGUETTE AU CAVIAR / CAVIAR BAGUETTE

LES CLASSIQUES / THE CLASSICS

BURRATINA & CAVIAR
BURRATINA SERVIE AVEC DU CAVIAR 
BURRATINA SERVED WITH CAVIAR

POKE BOWL
MANGUE, CONCOMBRE, TOMATES CERISES, RIZ NOIR,  
GINGEMBRE, SESAMES ET AGRUMES 
MANGO, CUCUMBER, CHERRY TOMATOES, BLACK RICE,  
GINGER, SESAME AND CITRUS



TENTACULES DE POULPE 
OCTOPUS TENTACLES
TENTACULES DE POULPE GRILLÉS AU CHIMICHURRI,  
SERVI AVEC DES POMMES TERRES PERSILLÉES 
GRILLED OCTOPUS TENTACLES WITH CHIMICHURRI,  
SERVED WITH PARSLEY POTATOES

TARTARE DE SAUMON FUME 
SMOKED SALMON TARTAR
TARTARE DE SAUMON FUMÉ SERVI AVEC UNE SALADE 
SMOKED SALMON TARTAR SERVED WITH SALAD

BLINIS, SAUMON & CAVIAR 
BLINIS, SALMON & CAVIAR
BLINIS NAPPÉS DE CRÈME AIGRE, SERVI AVEC DU  
SAUMON FUMÉ CLASSIC ET 10 G DE CAVIAR 
BLINIS TOPPED WITH SOUR CREAM, SERVED WITH  
CLASSIC SMOKED SALMON AND 10 G OF CAVIAR

TARTARE DE BOEUF & CAVIAR 
BEEF & CAVIAR TARTAR
TARTARE DE BOEUF SERVI AVEC DU CAVIAR,  
POMMES DE TERRES PERSILLÉES ET SALADE 
BEEF TARTAR SERVED WITH CAVIAR, PARSLEY  
POTATOES AND SALAD

ASSIETTE DE LA MER / SEA PLATE
SAUMON FUMÉ CLASSIC, TARTARE DE SAUMON FUMÉ,  
CREVETTES, HUÎTRE GILLARDEAU ET SALADE D’ALGUES 
CLASSIC SMOKED SALMON, SMOKED SALMON TARTARE,  
SHRIMP, GILLARDEAU OYSTER AND SEAWEED SALAD

LES DESSERTS

SALADE DE FRUITS FRAIS / FRESH FRUIT SALAD

CAFÉ GOURMAND
ESPRESSO, CAFÉ OU THÉ AU CHOIX, MACARON, MINI MOELLEUX  
AU CHOCOLATET FINGER AU CITRON MERINGUÉ 
ESPRESSO, COFFEE OR TEA OF YOUR CHOICE, MACARON,  
MINI CHOCOLATE SOFT AND LEMON MERINGUE FINGER

ASSORTIMENT DE MOCHI
VANILLE, MANGUE ET PISTACHE / VANILLA, MANGO AND PISTACHIO

ICE LEMON & CAVIAR
SORBET CITRON SERVI AVEC VODKA ET CAVIAR 
LEMON SORBET SERVED WITH VODKA AND CAVIAR

TERRASSE SWISS
SWISS saveurs café

COLD CUTS PLATE

TRADITIONAL SWISS COLD CUTS
AVEC JAMBON CRU, SAUCISSON ARTISANAL, VIANDE SÉCHÉE ET UN PAIN MULTIGRAINES
WITH CURED HAM, ARTISANAL SMOKED SAUSAGE, AIR-DRIED BEEF AND A MULTIGRAIN BREAD 

CHICKEN BREAST CORN ROLL
PAIN AU MAÏS GARNI DE BLANC DE POULET GRILLÉ SUISSE, TOMATES FRAÎCHES ET MAYONNAISE
CORN ROLL FILLED WITH GRILLED SWISS CHICKEN BREAST, FRESH TOMATOES AND MAYONNAISE

HAM FOCACCIA
FOCACCIA GARNIE DE JAMBON DE PARME, ROQUETTE FRAÎCHE,  
GRANA PADANO ET D’UNE ONCTUEUSE TARTINADE À LA ROQUETTE
FOCACCIA TOPPED WITH PARMA HAM, FRESH ROCKET, GRANA PADANO  
AND A CREAMY ROCKET SPREAD

TRUFFLE BRIE SANDWICH
PAIN AUX NOIX GARNI DE BRIE TRUFFÉ SUISSE, BEURRE SALÉ,  
ROQUETTE, TOMATES ET FROMAGE FRAIS
WALNUT BREAD WITH TRUFFLED SWISS BRIE AND SALTED BUTTER,  
FILLED WITH ROCKET, TOMATOES AND CREAM CHEESE

TRICOLOUR QUINOA SALAD
SALADE DE QUINOA TRICOLORE AVEC LENTILLES, FETA, TOMATES SÉCHÉES,  
COURGETTES, CAROTTES, POIVRONS, RAISINS SECS ET PERSIL
TRICOLOUR QUINOA SALAD WITH LENTILS, FETA, DRIED TOMATOES,  
COURGETTE, CARROTS, PEPPER, SULTANAS AND PARSLEY

CHOCOLATE & WALNUT BROWNIE
DÉLICIEUX BROWNIE AU CHOCOLAT ET NOIX
EXQUISITE CHOCOLATE AND WALNUT BROWNIE
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AIRPORT PREMIUM
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1 KEBAB & MEZZE

2 PIZZA AU FEU DE BOIS

3 ASIA KITCHEN

4 THAÏ CURRYS

5 CRÊPES

6 GARDEN GOURMET

7 MÖVENPICK

8 SANDWICH CINQ SENS

9 LA GAUFRE MANNEKE KRIS

10 ARGENTIN

11 TAQUERIA DON VERGAS

12 BARRIO FINO

13 EMPANADAS ANDERSEN

14 ZIA KURTOS 

15 MÖVENPICK

16 INDIEN

LA STATION

LE SEAFOOD BAR 
BY CAVIAR HOUSE AIRPORT PREMIUM  

STANDS

RESTAURANTS
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9 LA GAUFRE MANNEKE KRIS

10 ARGENTIN

11 TAQUERIA DON VERGAS

12 BARRIO FINO

13 EMPANADAS ANDERSEN

14 ZIA KURTOS 

15 MÖVENPICK

16 INDIEN

17 O’MA SMASH BURGER

18 TIBET CAFÉ

19 CHURROS, CRÊPES & GRANITAS

SUISSE

21 KONOBA

22 CAFÉ BONNE MAMAN

23 TERRASSE SWISS

LA STATION

LE SEAFOOD BAR 
BY CAVIAR HOUSE AIRPORT PREMIUM  

HORAIRES 
D’OUVERTURE 
OPENING HOURS
QUAIS & STANDS  DÈS 12H
DE NOURRITURE  FROM NOON
 LAKEFRONT & STANDS  

LA STATION (di-me) 12H - 1H
  (je-sa) 12H - 2H

LE SEAFOOD BAR  17H - 00H
BY CAVIAR HOUSE 
AIRPORT PREMIUM   
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